APERITIF- & WEINEMPFEHLUNG

Champagner Louis Roederer “Collection” [0.11] 12.90
Crémant d'Alsace brut ,Giersberger” [0.11] 7.90
Sekt Rosé Brut Reserve, Fred Loimer [0.11] 7.90
Van Nahmen Fruchtsecco Apfel-Quitte (alkoholfrei) [0.11] 5.90
Van Nahmen Apfel-Cidre [0.21] 490
Griner Veltliner “Urban.GV”, Kremstal, Ostereich [0.21] 8.00
Tarani Gamay Rosé, Frankreich [0.21] 8.00
Corujao Tinto, Portugal [0.21] 8.00

Fur eine groBere Auswahl an Weinen fragen Sie uns gerne nach
unserer Weinkarte.

VORSPEISEN

Carpaccio vom Pulpo 18.90
Erbsencréme / Karottevariation / Olivenperlen / Getreidekaviar

Guanciale (luftgetrockneter Schinken) & Scheiberl vom Strohschwein 17.90
Feigen / Aubergine / Safransud / Parmesancréme

Kleiner gemischter Salat 6.50

Schaumsuppe vom Hokkaidokurbis 8.90

Pistaziencréme / Hahnchenschnitte

Italienische Appetizer 11.90

Parmaschinken / Oliven / getrocknete Tomaten / Brot & Aufstrich des Tages
SALAT

Ziegenkasesalat VS /HG 12.90 / 16.90

Karamellisierter Ziegenkase / bunter Blattsalat / eingelegte Birne & Aprikose /
Walnusse / Champagnervinaigrette

Backhendlsalat 16.90

Bunter Salat / Gemusevielfalt / Kernél / gerostete Kirbiskerne / Balsamicovinaigrette

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal.



HAUPTGANGE

Zweierlei vom Rind 29.90

geschmortes Schaufelstlick & rosa gebratene Lende / Artischockengemuse / rote
Paprika / Knusperkartoffel / Barolojus

Gefiillte Maishdahnchenbrust 26.90
hausgemachte Tagliatelle / gebratene Steinpilze / wilder Brokkoli / WeiBweinschaum
Zwiebelrostbraten 28.90
Rosmarinkartoffeln / Réstzwiebeln / Jus

Rolle von der Lammkeule 28.90
Spitzkraut / Polentaschnitte / gegrillter Babymais / Majoran / Lammjus
Spanferkelkarree 28.90

Kurbisgnocchis & Pflanzerl / Calvadosépfel / frischer Kren / Jus

Seezungenrdllchen 37.90
Tiefseegarnele / Tomaten-Blattspinat / leichtes Knoblauch-Kartoffelpiree /
Salzzitronenschaum

Gebratenes Lachsforellenfilet 28.90
Krauterrisotto / marinierte San Marzano Tomaten / Luganaschaum
Hausgemachte Triffelpasta VS /HG 17.90 / 24.90

frischer Triffel / Parmesan / WeiBweinschaum

DESSERTS

Zitrone & Ricotta 13.90

Ricottacréme / Zitronensorbet / Thymiansand / weiBe Schokolade

Zweierlei von der dunklen Schokolade 14.90
geeistes Schokoladenmousse / halbflissiger Mini-Schokokuchen / Joghurtrahmeis /
Zwetschgenvariation / Nussmix

Dreierlei Sorbet 11.50

Himbeere, Cassis & Passionsfrucht / frische Friichte / Kekscrumble

Hausgemachte Sorbets & Rahmeis: je Kugel 3.50
Himbeer-, Cassis-, Aprikose-, Lavendel- und Passionsfruchtsorbet; Joghurtrahmeis

Internationale Kaseauswahl 14.90
Hausgemachtes Thymianbaguette & Friichtebrot / Feigensenf &
Rosmarinhonig / Walnisse / Trauben

Hausgemachtes Macaron-Duett 6.00



MENUS

3-/ 4-/ 5-GANGE-MENU 49.00 / 67.00 / 74.00

Schaumsuppe vom Hokkaidokurbis
Pistaziencréme / Hahnchenschnitte

Carpaccio vom Pulpo
Erbsencréme / Karottevariation / Olivenperlen / Getreidekaviar

Lavendelsorbet
Aprikosen-Limonen-Mousse / Quarkschaum

Zweierlei vom Rind
geschmortes Schaufelstlick & rosa gebratene Lende / Artischockengemuse / rote
Paprika / Knusperkartoffel / Barolojus

Zitrone & Ricotta
Ricottacréme / Zitronensorbet / Thymiansand / weile Schokolade

- 3-Gang Menti: o. Vitello und Sorbet, 4-Gang Menii: o. Sorbet -

DIGESTIFEMPFEHLUNG
Brennerei Liebl Brennerei Engel [2c/]
Brénde [2cl] Sanddorn 8.00
Rote Williamsbirne  5.50 Himbeergeist 8.00
Marille 4.50 Haselnussgeist 8.00
Zwetschge 3.50

Haselnussbrand 3.50

Aus aller Welt [2c/]

Likére [2cl] Grappa Moscato 6.00
Weinbergpfirsich 3.50 Averna 4.50
Haselnuss 3.50 Plantation XO Rum  7.50

Salzkaramell 4.50



